Onlinebestellungen maoglich!
Internet: www.conradmenue.de

c o N r n d 8 - C taglich frisch fiir Sie gekocht st Bt

€ keine Vertragshindung - Lieferung ab 1 Portion @

¢ Abrechnung bequem per Lastschrift,
in Bar oder per Uberweisung

C Anderung der Bestellung fiir den Liefertag
sind his 7.20 Uhr maglich, sonst rund um
die Ubr per App, Email, Online, Fax,
Telefon oder Sprachhox

C Reklamationen sind nur am
Liefertag maglich!

KW 37 - 38

G:,.md Speiseplan vom 08.09. - 12.09.2025 KW 37
Eintopf

4,60 € | 5,05 € 530€ - 585€ 5,40 € 190¢€ 5,40 €
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C Speiseplan vom 15.09. - 19.09.2025 KW 38
Eintopf

460€ - 5,05 € 530€ 585€ 540 € 190€ 540€

Reissuppe mit Hihnerfleisch Eieromelett mit Rahmspinat Nudeln und Tomatensofie mit Rindergulasch mit Speckbohnen und | Gemischter Salat mit Gurke, Paprikastreifen, Tomate, Bohnen und R %
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Méhren-Silsskartoffelsuppe mit GrieRbrei Bratwurst mit SoRe, Sauerkraut und | Paniertes Seelachsfitet mit Kartoffel- Gem!sc ter'Sa LU el omat§ b Mozz.z-zlrellaballchen , Mousse mit 5
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Soljanka R 2 hausgemachie Kanigsberger Rinderbraten mit Sofe, Gemischter Salat mit 2 halben Eiem, Kochschinkenstreifen, Tomate, Gurke, N2usgemachte =
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1: Farbstoffe 2: Konservierungsstoffe 3: Antioxidationsstoffe 4: Geschmacksverstarker 5: Phosphat 6: SiBungsmittel 7: geschwérzt 8: gewachst 9: geschwefelt A: Erdniisse B: Sellerie C: Schwefeldioxid und Sulfite D: Sesam E: Eier F: Fisch G: enthilt glutenhaltiges Getreide Gw: Weizen Gr: Roggen Gg:Gerste Gh:Hafer
Gd:Dinkel Gk:Kamut H: Senf K: Krebstiere L: Lupinen M: Milch und Milchprodukte N: Schalenfriichte Nc: Cashewniisse Nh: Haselniisse Nm: Mandeln Nw: Walnuss S:Soja W: Weichtiere Anderungen vorbehalten!

Name / Anschrift / Stempel Name / Anschrift / Stempel
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_Kunden Nr.: Kunden Nr.:

KW 37

Bestellung: KW 38

_ . Bestellung:

Eint. M1 M2 M3 Salat Dess. M5 Eint. M1 M2 M3 Salat Dess. MS§

Bestellungen: Tel.: 034721 / 30 85 00 » Fax: 034721 / 30 85 09 + E-Mail: info@conradmenue.de » www.conradmenue.de Besteliungen: Tel.: 034721 / 30 85 00 » Fax: 034721 / 30 85 09 * E-Mail: info@conradmenue.de * www.conradmenue.de




